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• •

Vino quotidiano, 
ottimo. Intensi sentori 
floreali e leggere 
sfumature di frutta 
a polpa bianca. 
Equilibrio perfetto al 
palato tra corpo succo-
so e fresca acidità. 

Note tostate, sottili 
venature speziate e lievi 
sentori di frutta rossa 
matura. Bocca succosa 
e vibrante acidità.

Vino di facile beva

    
Paglierino con lampi 
verdolini. Sentori 
delicati di polpa di mela 
verde, scorzetta di li-
mone, fiore di magnolia 
e biancospino.

    
Paglierino con riverberi 
oro. Approccio pieno e 
sontuoso, poi incante-
vole dote sapida, note 
di agrumi e soffuse 
percezioni minerali-
fumé in un tutt’uno.

     
Paglierino sfavillante. 
Rigore fresco-sapido 
e sensualità all’ass-
saggio, in una scalata 
gustativa dura a sva-
nire. Finale morbido e 
minerale.

    
Rubino-porpora. 
Tannini dolci, consi-
stente polpa fruttata 
e dote alcolica che 
profondono struttura 
e simmetria. Sfuma 
appena boisé.

    
Rubino. Accattivanti 
aromi di frutti di bosco, 
sottobosco e fiori. 
Palato di buon corpo ed 
elevato tenore alcolico. 
Persistenza equilibrata 
e affine al naso.

• Vino eccellente dal 
notevole equilibrio 
olfattivo.

Vino ottimo

•

Vino di elevato livello, 
già godibile ma che 
si farà apprezzare 
ancora di più negli anni 
a venire.

Vino giovane, fresco, 
di grande piacevolezza 
e facilità di beva che 
invoglia ad essere 
sorseggiato.

• •

Vino Top
Vino che val la pena 
provare.

Vino che val la pena 
provare.

Vino che val la pena 
provare.

Vino che val la pena 
provare.

•   VINO NON DISPONIBILE AL MOMENTO DELLA DEGUSTAZIONE O GIÀ DEGUSTATO IN PRECEDENZA
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