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Societ à Agr i cola La  Ra ia s.s. 

La famiglia Rossi Cairo, proprietaria dell’azienda agricola biodinamica 

La Raia, rileva Cascina Cucco in Serralunga d’Alba, la più antica delle 

zone di produzione del Barolo  

  

Novi Ligure - Gennaio 2015 - La famiglia Rossi Cairo, proprietaria dal 2002 

dell’azienda agricola biodinamica La Raia, rileva Cascina Cucco in Serralunga 

d’Alba, nel cuore delle Langhe. Cascina Cucco si trova ai piedi del famoso 

castello del 1300 dal quale si domina l’intera area delle Langhe albesi.  

Il nome dell’azienda rimanda al cuculo, uccello che compare in queste zone 

tra marzo e aprile, e all’altezza, appunto il “cucco”, la sommità della collina 

dove si trova il vigneto più antico. 

Serralunga è considerata la più importante tra le zone del Barolo per la 

peculiarità dei prodotti enologici, tra i più longevi, per l’antichità dei suoi 

impianti e per il favorevole microclima dovuto all’altezza dei vigneti. In 

particolare, la vigna Cucco, da cui proviene il Barolo Riserva, è una vigna 

simbolo di Serralunga, già riconosciuta nella Carta del Barolo di Renato Ratti. 

Si trova all’interno della sottozona Cerrati, un cru proposto sul mercato solo 

da Cascina Cucco. La sua peculiarità risiede nell’altezza delle viti, impiantate 

a circa 400 metri sul livello del mare, una posizione in cui calcare e tufo, tipici 

di questa terra, sono presenti in massima concentrazione e in superficie, 

conferendo alle uve la loro distintiva abbondanza di tannini e polifenoli. 

Il terreno calcareo-argilloso poggia sulle Arenarie di Diano formatesi più di 10 

milioni di anni fa. Poco profondo, con marne affioranti a causa dell’elevata 

erosione nei versanti meglio esposti, permette di ottenere vini di elevata 

struttura, complessità e soprattutto longevità, al punto che il Nebbiolo di 

questa zona è considerato in assoluto il miglior Nebbiolo da invecchiamento. 

Gli altri vigneti dell’azienda sono localizzati nella sottozona Bricco Vughera. 

Gli ettari complessivi dell’azienda sono 12, per una produzione oltre che di 

Barolo, di Dolcetto d’Alba, Langhe Nebbiolo e di Barbera d’Alba che proviene 

dai vigneti siti nel comune di Roddi d’Alba, dove il terreno è in massima parte 



 

 

costituito da argilla e ciottoli, condizione ideale per lo sviluppo armonico di 

questo vitigno.  

“L’azienda ha un grandissimo potenziale qualitativo e di longevità sui Barolo 

e sulla Barbera; è in grado di produrre vini capaci di affiancare la corposità 

all’eleganza, rendendo unici i propri prodotti. La coltura biologica e l’attenta 

vinificazione nel pieno rispetto dell’uva introdotta in cantina rafforzeranno 

ancor più quest’alleanza” – afferma Piero Ballario, enologo de La Raia che 

seguirà anche la produzione di Cascina Cucco. 

“La scelta di realizzare questa acquisizione”, afferma Giorgio Rossi Cairo, “è 

motivata non solo dalla volontà di ampliare la gamma di vini proposti al 

mercato – che comprende cinque etichette La Raia tra Gavi e Piemonte 

Barbera, che in questi anni hanno consolidato il loro successo in Italia e 

all’estero – ma soprattutto dalla convinzione che l’agricoltura di qualità sia 

una delle opportunità più significative per il nostro Paese. Un’agricoltura che 

salvaguardia le diversità, che promuove le sue eccellenze in modo sistemico, 

che agisce pensando in particolare alle generazioni future non potrà che 

essere uno dei volani della crescita e della ripresa dell’Italia.” 

Come già avvenuto per La Raia, la famiglia Rossi Cairo prevede la progressiva 

introduzione del metodo di coltivazione biologico nei vigneti di Cascina 

Cucco, certi che questa modalità possa ulteriormente valorizzare uno dei 

terroir più famosi al mondo e forti dell’esperienza decennale a La Raia, che 

con il suo Gavi DOCG Pisé, il cru della gamma, ha raccolto in questi anni premi 

e menzioni di eccellenza dalle principali guide e dai principali critici. Nel 

dicembre 2013 la famiglia Rossi Cairo ha inoltre investito nel capitale di 

EcorNaturasì, principale realtà italiana di produzione e distribuzione di 

prodotti biologici e biodinamici. Di recente è entrata in azienda anche la 

seconda generazione della famiglia Rossi Cairo, con Piero, figlio di Giorgio che 

ha lasciato l’attività di avvocato per dedicarsi a tempo pieno a questa nuova 

sfida. 

Per informazioni - Tina Guiducci – M. 335 7295264 

cascinacucco.com 


