
Menù “Quattro mezze”
Quattro mezze porzioni per un assaggio della nostra cucina 

servito solo per tutto il tavolo

Cappuccino di parmigiana di melanzane e seppie in oliocottura * 

Spaghetti Mancini, cipollotto fondente, vongole e bottarga

Burrida di pescato, taccole mangiatutto e pane croccante 

Sorbetto di melone e miele della Raia, sbrisolona di mandorle e yogurt

Euro 80

Menù “Il Borgo”
Per raccontare la tradizione contadina della nostra tenuta 

servito per tutto il tavolo

Fiori di zucchina fritti, acciughe, ricotta al limone e Bloody Mary

Tartelletta salata con brasato di cipollotto estivo, foglie di stagione,  
maionese e uova di quaglia

Vellutata tiepida di basilico e patate, fagiolini, zeste di limone e polvere di olive

Uovo CBT, cremoso di porro, patate, fave fresche e tartufo nero estivo

Fragole alla Barbera, cremoso di cioccolato bianco e crumble di cacao

Euro 90

Acqua 3          Coperto 4


