LOCANDA
LA RAIA

Menu “Il Borgo”

Per raccontare la tradizione contadina della nostra tenuta
servito per tutto il tavolo

Fiori di zucchina fritti, ricotta al limone, acciughe e succo di pomodoro condito
Vellutata tiepida di ortiche, latte di mandorla, patate e fagiolini

Uovo CBT, porri stufati, morbido di patate e tartufo nero

Albicocche marinate, mandorla, crumble al pepe lungo e sorbetto di albicocca

Euro 8o

Menu “Quattro mezze”

Per rivivere i piatti storici del Piemonte
servito per tutto il tavolo

Tonno di gallina, bagnetto rosso e nocciola Tonda Gentile del Piemonte
Tagliolini con ragu delle nostre Fassone al coltello e tartufo nero
Roastbeef di manzo, anguria e sedano marinati al rosmarino, olive e petali di cipolla

Semifreddo alla nocciola Tonda Gentile del Piemonte, salsa Gianduja e sbrisolona

Euro 9o

Acqua 3 Coperto 4



